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Cher h™te,

Vous avez choisi notre table pour sa cuisine vŽgŽtarienne.

Notre dŽmarche va bien au-delˆ, par le choix des aliments de premi•re 
fra”cheur et de culture biologique, voire biodynamique, qui rŽgŽn•re la terre
comme un mŽdicament.

Cette terre, ˆ son tour, donne des cŽrŽales, fruits et lŽgumes gorgŽs 
de vitalitŽ, source de santŽ et dÕŽquilibre pour lÕ•tre humain.

Riche de ces qualitŽs, notre cuisine, dÕune grande simplicitŽ, est prŽparŽe
dans la gratitude, avec soin et amour.

Elle Žveille vos sens ˆ la beautŽ et vos papilles ˆ des saveurs nouvelles ou
oubliŽes dans une diversitŽ de gožts et de parfums que nous vous laissons
dŽcouvrirÉ

Nous vous souhaitons un agrŽable moment de bonheur partagŽ dans lÕŽcrin
du Clos Ermitage.

Les cuisiniers, 
Martine et Julien



Potage onctueux de courge
(Butternut, potiron ou potimarron)

Potage ou veloutŽ du moment  
(LŽgumes du marchŽ)

Nems Chen Yen  
(Carotte, cŽleri, germes de soja, coriandre, menthe)

Nage de lŽgumes parfumŽe au miso
(Panais, poireau, graines germŽes, nouilles)

Nostalgie dÕAntan aux trois tartines
(Salade, 3 tartines au tartare dÕalgues, beurre demi-sel, 
bouquet des jardins, tomme du voisin)

Salade vitalitŽ aux graines ensoleillŽes
(Cake mŽditerranŽen aux poivrons et feta, 
salade, graines germŽes)

EntrŽe du jour

6,00 Û

Nem Chen Yen

Nage de lŽgumes parfumŽe au miso

Nostalgie dÕAntan aux trois tartines

EntrŽes froides et chaudes



Lasagne Rosse
(Hachis de seitan, potimarron sauce blanche)

Agria en purŽe et hachis de viande vŽgŽtale
(Pommes de terre, protŽines de soja) 

B¾ckeofe vŽgŽtal de Charlotte
(Pommes de terre, lŽgumes, protŽines de soja) 

Tourte aux champignons sur lit de lŽgumes
(Pleurotes, shitakes, champignons de Paris)

Cassolette de lŽgumes au crumble de noisette
(Poireaux, navets, rutabagas, panais, sauce poivre vert)

Galette de pommes de terre ˆ lÕalsacienne
(AccompagnŽes de compote de pommes ou de fromage blanc)

Strudel CrŽtois ou Strudel aux Žpinards
(Poivrons rouge et feta)

Le plat du jour

8,00 Û

B¾ckeofe vŽgŽtal

Tourte aux champignons sur lit de lŽgumes

Cassolette de lŽgumes au crumble de noisette

Accompagnement de salade verte 
sur demande et sans supplŽment

Les plats



Nougat glacŽ aux Žclats caramel
(Amande, pistache, cacahu•te)

Glaces et sorbets de lÕErmitage
(Trois boules au choix et chantilly ˆ la demande)

Profiterolles fondantes ˆ souhait
(Choux fourrŽs ˆ la glace vanille, coulis de chocolat)

La Dolce Vita au miel
(Cr•me bržlŽe au miel parfumŽe ˆ la vanille Bourbon)

Duo de g‰teaux moelleux ˆ la noisette 
(Sans farine de blŽ)

Flan vŽgŽtal au parfum du jour

Dessert du jour

6,00 Û

Nougat glacŽ aux Žclats caramel

Profiterolles fondantes ˆ souhait

Flan vŽgŽtal au parfum du jour

Les desserts



Gratitude ˆ nos fournisseurs, 
sans qui lÕalchimie de notre cuisine serait impossible :

Bord ˆ Bord - algue service : pour ses spŽcialitŽs aux algues, 

Ferme Durr et ses fameux ÒBouquets des jardinsÓ et autres produits laitiers,

Danival et ses sympathiques conserves du Sud-ouest,

C™teaux Nantais et leurs succulentes compotes,

Huileries Emile No‘l pour toutes leurs bonnes huiles,

Scot la Cigogne, qui dŽpose chaque semaine sa palette de lŽgumes ˆ notre porte,

Jean HervŽ et ses excellentes purŽes dÕolŽagineux,

Euro-Nat et sa biscuiterie aux sirops sans sucre,

Markal, avec ses cŽrŽales et farines rigoureusement sŽlectionnŽes,

Masalchi et ses merveilleuses Žpices,

Ferme Saint Blaise, fournisseur de nos dŽbuts et ses savoureux lŽgumes plein champ 
de culture biodynamique,

Raiponce (Rapunzel France) et ses cŽl•bres produits 
au Rapadura,

Rinklin, qui nous apporte les richesses dÕoutre-Rhin 
(seitan, tofu É) ,

AndrŽ, notre voisin, qui nous livre son lait fraisÉ

É Et gratitude ˆ vous, chers clients, qui nous avez choisis.



Le Clos Ermitage
34 rue du Wittertalhof

67140 Le Hohwald
03 88 08 31 31
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